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17 24 17 24 17 24

О.00 Общеобразовательный цикл 1576 100 1476 296 756 380 26 40 254 2 18 0 0 0 612 864 1476 0 0 0 0 0 0

ОДб.01 Русский язык 2 77 5 72 12 24 30 6 6 6 72 72 0 0

ОДб.02 Литература 2 118 10 108 14 54 40 14 51 57 108 0 0

ОДб.03 История 2 146 10 136 10 112 8 10 6 39 97 136 0 0

ОДб.04 Обществознание ( вкл. экономику и право) 1 113 5 108 22 86 22 108 108 0 0

ОДб.05 География 2 113 5 108 24 50 34 4 20 108 108 0 0

ОДб.06 Иностранный язык 2 154 10 144 58 86 58 144 144 0 0

ОДб.07 Математика 2 247 15 232 36 176 14 36 6 83 149 232 0 0

ОДб.08 Информатика 2 154 10 144 72 18 54 22 50 51 93 144 0 0

ОДб.09 Физическая культура 2 72 72 20 10 42 4 16 34 38 72 0 0

ОДб.10 Основы безопасности и защиты Родины 1 73 5 68 10 22 36 10 68 68 0 0

ОДб.11 Физика 2 118 10 108 0 94 14 34 74 108 0 0

ОДб.12 Химия 1 77 5 72 6 32 24 10 2 4 72 72 0 0

ОДб.13 Биология 1 77 5 72 12 46 12 2 2 8 2 72 72 0 0

Индивидуальный проект 2 37 5 32 0 32 32 32 0 0

СГ.00 Социально-гуманитарный цикл 469 35 428 281 147 0 0 10 151 120 6 0 0 0 0 0 0 261 56 317 51 60 111

СГ.01 История России 3 65 5 60 20 40 20 0 60 60 0

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 6 161 15 140 120 20 120 6 0 38 32 70 34 36 70

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 3 73 5 68 38 30 10 28 0 68 68 0

СГ.04 Физическая культура 3,4,5,6 82 0 82 69 13 69 0 17 24 41 17 24 41

СГ.05 Основы финансовой грамотности 3 41 5 36 18 18 18 0 36 36 0

СГ.06 Основы бережливого производства 3 47 5 42 16 26 16 0 42 42 0

ОП 00 Общепрофессиональный цикл 574 60 508 264 244 0 0 0 0 264 6 0 0 0 0 0 0 85 267 352 88 68 156

ОП.01 Сервисная деятельность в туризме и гостеприимстве 5 80 10 64 32 32 32 6 0 48 48 16 16

ОП.02 Предпринимательская деятельность в сфере туризма и гостиничного бизнеса 4 53 5 48 14 34 14 0 17 31 48 0

ОП.03 Правовое и документационное обеспечение в туризме и гостеприимстве 4 61 5 56 20 36 20 0 17 39 56 0

ОП.04 Менеджмент в туризме и гостеприимстве 5 62 10 52 28 24 28 0 36 36 16 16

ОП.05 Информационно-коммуникационные технологии в туризме и гостеприимстве 6 64 10 54 24 30 24 0 0 34 20 54

ОП.06 Экономика и бухгалтерский учет предприятий туризма и гостиничного дела 4 59 5 54 28 26 28 0 17 37 54 0

ОП.07 Иностранный язык (немецкий) 6 140 10 130 88 42 88 0 17 43 60 22 48 70

ОП.08 Психология делового общения и конфликтология 4 55 5 50 30 20 30 0 17 33 50 0

ПП.00 Профессиональный цикл 1375 65 1310 1058 252 0 0 4 0 388 18 0 0 666 0 0 0 172 382 554 449 307 756

ПМ.01
Организация и контроль текущей деятельности служб предприятий туризма 

и гостеприимства
5 407 25 382 320 62 0 0 4 0 136 0 0 180 0 0 0 0 136 136 246 0 246

МДК.01.01 Координация работы служб предприятий туризма и гостеприимства 4 71 5 66 44 22 44 6 0 66 66 0

МДК.01.02 Изучение основ делопроизводства 4 41 5 36 24 12 24 6 0 36 36 0 ;

МДК.01.03 Соблюдение норм этики делового общения 4 39 5 34 24 10 24 6 0 34 34 0

МДК.01.04
Осуществление расчетов с клиентом за предоставленные услуги туризма 

и гостеприимства
5 76 10 66 48 18 4 44 0 0 66 66

УП 01 Учебная практика 72 0 72 72 72 0 0 72 72

ПП 01 Производственная практика  108 0 108 108 108 0 0 108 108

ПМ.02 Предоставление услуг предприятия питания 6 606 30 576 430 146 0 0 0 0 202 18 0 0 228 0 0 0 0 66 66 203 307 510

МДК.02.01 Организация питания на предприятии питания 5 120 10 110 70 40 70 6 0 66 66 44 44

МДК.02.02 Организация обслуживания на предприятии питания 5 108 10 98 48 50 48 6 0 0 98 98

МДК.02.03 Контроль качества продукции и услуг предприятия питания 6 150 10 140 84 56 84 6 0 0 61 79 140

УП.02 Учебная практика 108 0 108 108 108 0 0 108 108

ПП.02 Производственная практика 120 0 120 120 120 0 0 120 120

ПМ.03 Выполнение работ по профессии "Повар" 4 362 10 352 308 44 0 0 0 0 50 0 0 0 258 0 0 0 172 180 352 0 0 0

МДК.03.01 Технологический процесс выполнения работ по профессии "Повар" 3 104 10 94 50 44 50 0 94 94 0

УП.03 Учебная практика 78 0 78 78 78 0 78 78 0

ПП.03 Производственная практика 180 0 180 180 180 0 180 180 0

ОПв.00 Вариативная часть образовательной программы 386 40 346 90 256 0 0 0 18 72 12 0 0 0 0 0 0 70 111 181 0 165 165

ОПв.01 Товароведение продовольственных товаров 4 98 5 93 19 74 19 6 0 34 59 93 0

ОПв.02 Организация производства на предприятиях общественного питания 4 93 5 88 15 73 15 6 0 36 52 88 0

ОПв.03 Конструктор карьеры 6 61 10 51 13 38 13 0 0 51 51

ОПв.04 Кухни народов мира 6 55 10 45 25 20 25 0 0 45 45

ОПв.05 Инклюзивный туризм 6 79 10 69 18 51 18 0 0 69 69

ПА Промежуточная аттестация 144 144 0 24 48 72 24 48 72

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 0 216 216

ВСЕГО 4740 300 4428 1989 1655 380 26 54 423 846 60 0 0 666 612 864 1476 612 864 1476 612 864 1476

612 864 1476 510 636 1146 408 372 780

0 0 0 78 0 78 72 108 180

0 0 0 0 180 180 108 120 228

0 3 3 1 6 7 4 3 7

4 6 10 4 4 8 2 5 7

0 0 0 0 0 0 0 0 0

Государственная итоговая аттестация проводится в форме демонстрационного экзамена и защиты дипломного проекта (работы)

Консультации на учебную группу из расчета 4 часа на одного обучающегося (100 часов в год)
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Объем образовательной программы в академических часах

экзаменов

дифф. зачетов*

Основное содержание
Прикладной модуль 

(практическая подготовка)

дисциплин  и МДК
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1. График учебного процесса. 2. Сводные данные по бюджету времени
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Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др. 

Кабинеты:

Русский язык и литература;

История;

Основы безопасности жизнедеятельности;

Химия;

Биология;

Физика;

Иностранный язык;

Математика;

Гуманитарные и социальные дисциплины

Информационне технологии в профессиональной деятельности; 

Менеджмент и управление персоналом; 

Основы маркетинга; 

Правовое и документационное обеспечение профессиональной деятельности; 

Экономика и бухгалтерский учет; 

Инженерные системы гостиниц; 

Предпринимательская деятельность в сфере гостиничного бизнеса; 

Организация деятельности сотрудников экскурсионного бюро;

Организация деятельности сотрудников службы приема, размещения; 

Организация деятельности сотрудников службы питания; 

Организация деятельности сотрудников службы обслуживания и эксплуатации номерного фонда; 

Организация деятельности сотрудников службы бронирования и продаж.

Лаборатории:

Информатика

Учебный гостиничный номер (стандарт с двумя кроватями); 

Учебный ресторан или бар.

Мастерские: 

Стойка приема и размещения гостей с модулем онлайн бронирования;

Сервис на объектах гостеприимства «Горничная».

Спортивный комплекс

Залы:

Библиотека, читальный зал с выходом в интернет;

Актовый зал.
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ОДб.01 Русский язык 5 5

ОДб.02 Литература 10 10

ОДб.03 История 10 10

ОДб.04 Обществознание ( вкл. экономику и право) 5 5

ОДб.05 География 5 5

ОДб.06 Иностранный язык 10 10

ОДб.07 Математика 15 15

ОДб.08 Информатика 10 10

ОДб.10 Основы безопасности жизнедеятельности 5 5

ОДб.11 Физика 10 10

ОДб.12 Химия 5 5

ОДб.13 Биология 5 5

Индивидуальный проект 5 5

СГ.01 История России 5 5

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 15 5 10

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 5 5

СГ.05 Основы финансовой грамотности 5 5

СГ.06 Основы бережливого производства 5 5

ОП.01 Сервисная деятельность в туризме и гостеприимстве 10 5 5

ОП.02 Предпринимательская деятельность в сфере туризма

и гостиничного бизнеса

5 5

ОП.03
Правовое и документационное обеспечение в туризме 

и гостеприимстве
5 5

ОП.04 Менеджмент в туризме и гостеприимстве 10 5 5

ОП.05 Информационно-коммуникационные технологии в туризме

и гостеприимстве

10 10

ОП.06 Экономика и бухгалтерский учет предприятий туризма

и гостиничного дела

5 5

ОП.07 Иностранный язык (второй) 10 5 5

ОП 08 Психология делового общения и конфликтология 5 5

МДК.01.01
Координация работы служб предприятий туризма 

и гостеприимства
5 5

МДК.01.02
Изучение основ делопроизводства

5 5

МДК.01.03 Соблюдение норм этики делового общения 5 5

МДК.01.04
Осуществление расчетов с клиентом за предоставленные 

услуги туризма и гостеприимства
10 10

МДКн 02.01 Организация питания на предприятии питания 10 5 5

МДКн 02.02 Организация обслуживания на предприятии питания 10 10

МДКн 02.03
Контроль качества продукции и услуг предприятия 

питания
10 10

МДК 03.01
Технологический процесс выполнения работ по профессии 

"Повар"
10 10

ОПв.01 Товароведение продовольственных товаров 5 5

ОПв.02
Организация производства на предприятиях 

общественного питания
5 5

ОПв.03 Конструктор карьеры 10 10

ОПв.04 Кухни народов мира 10 10

ОПв.05 Биологические активные добавки 10 10

Всего 300 100 100 100

Распределение консультаций
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